
                                                 La Carte

   

La Planche Lyonnaise : Saucisson à cuire, jésus, rosette, 
jambon cru, Salade de mesclun (Charcuterie Sibilia)                          15 €

Salade Lyonnaise                                                                                            14 €

Œuf parfait façon meurette    13 €

Pâté en croûte, compotée d’oignons rouges 16 €

Os à moelle gratiné, pain toasté et mesclun 12 €

Plats

Quenelle de brochet, sauce Nantua et riz 21 €

Vol au vent, ris de veau, quenelles, crevettes, 
champignons et sauce suprême 23 €

Foie de veau poêlé en persillade, pommes de terre poêlées             21 €

Poitrine de veau façon blanquette, oignon, champignons, riz et 
sauce crème                                                                                                     23 €

Joue de bœuf braisée au vin rouge, gratin de macaronis                  24 €

Dos de cabillaud poché, moules, haricots coco, petits légumes 
et jus de coquillages                                                                24 €

Tête de veau, sauce gribiche et petits légumes                                    20  €

Fromages

Plateau de fromages        9 €

Fromage blanc faisselle, crème
Coulis coing ou fruits rouges     5 €

Cervelle des canuts     8 €

Demi-Saint-Marcellin  5,5 €
(La Mère Richard)

Desserts
    9 €

Crème brûlée à la vanille

Brownies chocolat noir et crème anglaise 

Ile lottante aux pralines de Saint Genix

Mousse fromage blanc, coulis coing et crumble

Tarte aux pralines de Saint Genix

Baba au rhum, crème mascarpone et zestes d’agrumes con its

Café Sully (café et brioche praline servie tiède)    7 €                  

Prix nets, service compris.


