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Menu Mere Léa
31,50€ borns beissens

Le Mesclun Maison, pousses de salade et sa multitude d'feibies

cu
cu

Saucissen pistaché chaud au Macen-Fuissé, pemmes vapeur

RN NNN

T ablier de Sapeur sauce aux ferbies et sen délice de macaronis en gratin
ou
Paulet au Vinaigre de vin vieux et son délice de macaronis en gratin
ou

Quenelle Mere Léa aux écrevisses et son délice de macaranis en gratin

RN NNN

La cante des desserts Maisan
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T

Jaus nos plats sent Faits Maisan et élatianés sun place a partin de produits frais
Centains produits peuvent contenir des allergenes, veuillez nous consulter

Prix nets et sewice campris (109,)



Menu Gouvmand

48€ hons boissans

Saumen gravlax, creme acidulée au citron vert
ou
Saucissen pistaché en brioche
RRFFRRREFRRKR
Grenouilles fraichies en pewsillade
Gratin Dauphincis
ou
Cétes d’agneau grillées
Pammes paillassen
RRFFRRREFRRKR

Coupe calonel (senbiet citron et vadfa )
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Jaus nos plats sent Faits Maisan et élationés sur place a partin de produits frais
Centains produits peuvent contenin des allengenes, veuillez nous consulter

Prix nets et sewice compris (Tva 109,)
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La caste Lyonnaise

Salade Mere Léa, sauce hareng, cueiitens aillés, eufs durs 12,00 €
Le Mesclun Maisen, pausse de salade et sa multitude d’fenbies 9,00 €
Saucissen pistaché chaud au Macen-Fuissé, pemmes vapeurs 12,50 €
Maguerean glacé au vin blanc 12,00 €

Jantare de sauman et écrevisses marinées au citwon vext, petite salade o Chuile d’alive 22,00 €

Quenelle lyonnaise Maison Meve Léa aux écrevisses 22,00 €
Quenelle lyonnaise Maisen meuniere citvonnée 20,00 €
Jabiliex de sapeur et sen délice de macaronis en gratin 18.00 €
Feulet au vinaigre de vin vieux 18,00 €
Foulet poelé aux gousses d’ail en chemise 22,00 €
Jownedos guillé au bewwie du mement (180 gr) 25,00 €
Jewwnedos peélé nappé de sauce a Cestragen (180 gr) 25,00 €
Délice de macarenis en gratin 8,00 €
Wssiette de pammes paillasson 8,00 €

Jaus nos plats sent Faits Maisan et élatianés sur place a partin de produits frais
Centains produits peuvent contenin des allengenes, veuillez nous consulter
Prix nets et sewice campris (TVA10Y,)



Les Spécialités Saisonnietes

Saumen gravlax, creme acidulée au citron vet
Cites d’ itle
Guencuilles fraiches en pensillade

La caxte des Dessents
CEuf a la neige o la praline et sa creme anglaise o ba vanille Bourbon
Jante Jatin et glace vanille

Caupe calonel
(sarnbiet citron et vadfa)

Parfait glacé o la Chartreuse Vente

Le Rayal
(géncise, feuillantine pralinée et meusse chocelat noir)

Jaus nos plats sent Faits Maisan et élatianés sur place a partin de produits frais

Centains produits peuvent contenin des allengenes, veuillez nous consulter

Prix nets et sewice campris (TVA10Y,)

18,00 €
22,00 €
32,00 €

9,00 €
9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €



Les grignotes du Comptoir de Léa
De 10 h &2l h

Assiette de Charcuterie 11 €

2 tranches de jambon cru
1 tranche de terrine maison
2 tranches de mortadelle
1 tranche de saucisson brioché
6 tranches saucisson sec
Cornichons

Assiette de Fromages 11 €

Cervelle de Canut, chévre et brebis
et son bouquet de mesclun

Fromage de chévre mariné a I’huile d’olive 4 €
et son bouquet de mesclun

Le saucisson brioché (individuel) et bouquet de mesclun 6 €

Saumon gravlax accompagné de mesclun 11 €

Tartine a la cervelle de canuts et chips de jambon cru 9 €

Tous hos plats sont faits maison et élaborés sur place a partir de produits frais
Certains produits peuvent contenir des allergénes, veuillez nous consulter
Prix nets et service compris TVA 10 %



